
 

 

PROGRAMA PRELIMINAR 

 

17 de Junio del 2026   

8.30  Acreditación  
9.30  Acto de Apertura  

10.30 Charla: Desafíos para el Crecimiento de la Industria Alimentaria 

Disertante: Carla Martin Bonito. Presidente de la Coordinadora de Industrias de Productos 
Alimenticios – COPAL  

11.00 Coffee Break  

11.15 Panel: Ingeniería en la Industria de los Alimentos  

Disertantes: 

Vasijas de cemento para elaborar vino. Ing. Lucas Fasciglione. Ceo Fundador de Rupestre 

Vasijas.  

Cadena de Frío en la Industria Alimentaria. Ing Jorge Wechsler Ceo Fundador de WEMAR 

Ingeniería. 

Ingeniería en Alimentos en la Industria Láctea. Ing Liliana Pilar Chotro. Directora Técnica de 

Alimentos. Auditora, Consultora, especialista en inocuidad alimentaria.   

Innovación y sustentabilidad en la Industria (Disertante invitado de Lamb Weston a 

confirmar) 

Interés por la formación de Ingenieros en Alimentos. Ing en Alimentos Mariana Benitez 

Sigaut. Socia Fundadora de Benot SRL Coordinadora de Carrera Ingeniería en Alimentos 

UNLu   

12.40 PANEL: Sostenibilidad de la Producción. Parte 1 

Disertante: 



 

 

12.40 Responsabilidad Social Empresaria. Proyecto de Ley pancitas llenas. Lic Julio Gonzalez. Ceo 

de Pastas Orali  

13. Almuerzo Libre 

14.30 PANEL: Sostenibilidad de la Producción. Parte 2 

Disertantes: 

Mercados Bonaerenses: Sistema Público de Abastecimiento y reducción de pérdidas y desperdicios 

de alimentos. Lic Javier Cernadas. Director Provincial de Alimentos y Mercados Agroalimentarios de 

la Pcia de Bs As  

Utilización de purín de cerdo para la generación de energía eléctrica. Ing. Franco Schiavi. Jefe de 

Planta Pacuca Bioenergia SA.  

Eficiencia Logística en la cadena alimentaria. Juan Carlos Donato. Consultor en gestión portuaria y 

vías navegables.  

Generación Distribuida y la Sostenibilidad. Ing. Ruben Ferreyra IEConsulting    

Automatización de procesos en la selección de calidad en procesos en línea.  (Disertante Invitado 

Pepsico a confirmar) 

15.45 PANEL: Biotecnología e Innovación en la Industria de los Alimentos  

Disertantes:  

Innovación para recrear el mercado de un producto tradicional (Disertante invitado HAVANNA a 
confirmar)  

Valorización biotecnológica de residuos en la industria alimentaria: estrategias para la restauración 
ambiental. Dra. Debora Conde Molina. Directora del Grupo Biotecnología y Nanotecnología 
Aplicada (UTN-FRD)  

Nanotecnología aplicada a envases biodegradables. Ing. Alicia Gallo. Investigadora del Centro de 
Investigación y desarrollo en Tecnología de Alimentos CIDETA de la UNLu  

Alimentos Saludables, producción de ácidos grasos Omega-3. Dr Alberto Chevalier Director de 
Investigación, Desarrollo e Innovación, Co-Fundador de GIHON Laboratorios Químicos SA.  



 

 

Alimentos saludables, experiencia en la industrialización de Kombucha. (Disertante invitada 

Macarena Naveiro de Bravia Kombucha a confirmar)  

17.00 hs coffee – break  

17.15 hs PANEL: Perfil Profesional que demanda la Industria   

Gerente de RRHH invitado ARCOR - LA CAMPAGNOLA a confirmar  

Mgr Ing. en Alimentos Ricardo Castellano. Director de la Carrera Ingeniería en Alimentos UCA   

18.00 Fin de la primera jornada.  
 

18 de Junio del 2026 

9.30 hs PANEL: Estrategias para el Desarrollo de la industria. Regulación, 

Crecimiento y Seguridad Alimentaria.   

Disertantes 

Med. Vet. Valeria Ontiveros. Dirección de Industrias y Productos Alimenticios – DIPA (Pcia de Bs As)  

Med Vet Eduardo Elizalde. Secretario Agencia Santafesina de Seguridad Alimentaria - ASSAL  

Lic. Anabella Mariani. Dirección General del Control de la Industria Alimenticia de Córdoba. 

Estado actual del contexto regulatorio de alimentos procesados. Dra Susana Socolovsky. Consultora 

en asuntos regulatorios y científicos e innovación tecnológica. 

El nuevo escenario regulatorio en la importacion y exportacion de alimentos  Natalia Ida Del Greco, 

Lic Julia Geraci  

10.30 coffee break  

10.45 hs Charla: El Futuro en tiempo real. La nueva Agenda de la Creatividad e 
Innovación. 
Disertante: Sebastián Campanario. Economista, periodista y divulgador. Escribe en el Diario 
La Nación sobre Innovación, IA, Economía no convencional y bienestar. CONFIRMADO  
 



 

 

11.15 PANEL: Regulaciones, obstáculos u oportunidad de crecer.  

Disertantes: 

Gestionar Alérgenos & Libre de Gluten para crecer. Ing Carolina Motto. Consultora 

especialista en gestión de alérgenos alimentarios.  

Cómo integrar los ODS a tu sistema de inocuidad alimentaria. Lic María de la Paz 

Carlomagno. Directora de INTEDYA. Presidente de World Compliance Asocciation. Ing 

Florencia Martinez. Consultora INTEDYA  

Claves de la FSMA: Blindando la inocuidad para el Mercado Americano Mgr. Ing Analía Pepé 

Consultora y auditora en calidad e inocuidad alimentaria. SERGROUP. Docente.  

Evaluación Sensorial: una herramienta estratégica para la innovación en la industria de 

Alimentos Dra. Ing. Marina Czener. Consultora en evaluación sensorial de alimentos. 

Investigadora del CONICET. Docente.  

Legislación Alimentaria y Diferenciación de Alimentos en Argentina. Pablo Morón Director 

Nacional de Alimentos, Secretaria de Agricultura, Ganadería y Pesca.  

13 HS Almuerzo Libre  

14.30 PANEL:  Economías Regionales  

Disertantes: 

Las nuevas fronteras de la vitivinicultura. Una experiencia en la Costa Atlántica. Enólogo Ezequiel 
Ortega. Costa y Pampa vitivinicultura  

El Gin Artesanal y el nacimiento de un nuevo mercado. Franco Regalini. Restinga Gin Artesanal  

Industria del Maní al mundo Ing. Sabrina Macario. Directora Técnica, Asesora, Consultora 
Independiente. Matriculada CIEC. 

Certificación Triple Impacto Micaela Tommasini jefe de Responsabilidad Social y Desarrollo 
Sustentable CAME  

Agregando valor a la Industria Pesquera. (disertante invitado de Conservas Pennisi SA a confirmar)  



 

 

15.45 coffee break  

16.00 CHARLA: Especiación del Arsénico en Agua de Consumo Humano  
Disertante: Lic Marcelo Scagliola Representante del Consejo Federal de Servicios Sanitarios – 
COFES  
 

16.30 Mesa de Debate:  
Importancia del Director Técnico en la Industria de los Alimentos  
 
18.00 Fin de la Jornada del 18 de Junio  

 

19 de Junio  

9.30 hs PANEL: El valor económico del agua en el desarrollo sostenible  

Ing Damian Costamagna. Presidente de la Autoridad del Agua Pcia de Bs As (disertante invitado a 
confirmar)  

Cdra Natalia Morales. Departamento General de Irrigación Mendoza  

Del consumo al reúso: agua y economía circular en alimentos.  Dr. Ingeniero Bart Van Hoof. 
Consultor sobre economía circular en Uruguay, Perú, Argentina. Colombia, Panamá y México. 
CEPAL, BID, CCA   

10.30 Panel: Gestión responsable de efluentes líquidos  

Autoridad del Agua Pcia de Bs As (disertante invitado a confirmar) 

Dr Federico Gatti. Director General Ambiental ACUMAR  

El agua para uso industrial, reuso y tratamiento de residuos líquidos. (Disertante invitado 
Represente de FLUENCE Argentina a confirmar)  

11.15 Coffee break  

11.30 PANEL: Mercado y Comercio Exterior  



 

 

Lic Cecilia Llabres. Directora de Relaciones Internacionales del Ministerio de Desarrollo Agrario de 

la Pcia de Bs. As. 

Lic. Lucía González – Integrante del Área Comercio Exterior de Pastas ORALI  

Christian Otero CEO de LUCCIANO`S  

Invitado disertante de CABRALES (a confirmar) 

Disertante de HAVANNA (A confirmar)  

 

13.00 Almuerzo libre  

 

14.30 Panel: El servicio aduanero y de comercio exterior en la Argentina de 
hoy. 
José Andrés Velis - Director General de Aduana (Disertante invitado a confirmar) 

Dr. Carolina Cuenca. Subsecretaria de Comercio Exterior (Disertante invitado a confirmar) 
 

15. 30 Lectura de Conclusiones y Acto de Cierre  

Con la Presencia del Dr Javier Rodriguez. Ministro de Desarrollo Agrario de la Pcia de Bs As. 
 
 

19 de Junio  
 
RONDA DE NEGOCIOS ALIMENTOS organizado por UCIP  
8.30 hs Acreditación 
 


